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Wichtige Info: Anderungen im Seestadt Markt am 23.
August + Feine Steirische Kostlichkeiten

Wichtige Info fur den 23. August

Aufgrund des Mittelalterfestes in Wien Liesing mussen wir den Platz rdumen, daher
mussen wir am Freitag, dem 23. August den Markt in der Seestadt bereits um 15:30
Uhr abbauen. Wir bitten um Ihr Verstandnis, insbesondere bei den Menschen, die am
Freitag am Nachmittag arbeiten missen. Wir wirden uns freuen, Sie in der folgenden
Woche wieder wie gewohnt bei uns begruf3en zu durfen.
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Unser August-Sortiment: Hochwertiges
Schweinefleisch aus eigener Landwirtschaft und von
ausgewahlten Partnerbetrieben, verarbeitet von uns
bei uns am Hof.

Nutzen Sie die Zeit und sichern Sie sich unsere kostlichen Fleischprodukte, die sich durch
hochste Qualitat und unverwechselbaren Geschmack auszeichnen:

¢ Feinstes Schweinefleisch: Bei uns erhalten Sie Schweinefleisch von
herausragender Qualitat, das sich perfekt fur eine Vielzahl von Gerichten eignet.
Besonders hervorheben mdchten wir heute unsere Schweineschulter und
Schweinenacken / Schopf — beide ideal fir die Zubereitung von zartem und
saftigem Pulled Pork.

o Schweineschulter: Dieses Stlck Fleisch eignet sich besonders zum
langsamen Garen, so entfaltet die Schweineschulter ihr volles Aroma und wird
herrlich zart — perfekt fur Pulled Pork, das in jeder Hinsicht begeistert.

o Schweinenacken: Der Schopf ist ebenfalls ein ausgezeichneter Cut fur
Pulled Pork. Dank seines hohen Fettanteils und der zarten Struktur bleibt das
Fleisch auch bei langer Garzeit unglaublich saftig. Beim Zubereiten entfaltet
es ein intensives Aroma, das lhre Gerichte auf ein neues Level hebt.

Lungenbraten (Schweinelende): Fur alle, die zarte und magere Fleischsticke
bevorzugen, ist unser Schweinslungenbraten genau das Richtige. Die
Schweinelende eignet sich hervorragend fur schnelle Pfannengerichte oder zum
Grillen. Ihr feiner Geschmack und die zarte Konsistenz machen sie zu einem
vielseitigen Klassiker in der Kiche.

Kotelett: Unsere saftigen Schweinekoteletts sind perfekt fir den Grill oder die
Pfanne. Mit ihrem kraftigen Geschmack und der idealen Marmorierung sind sie ein
Highlight auf jedem Teller. Bei uns erhalt man Kotelett in allen Variationen von
mager bis durchzogen, mit oder ohne Schwarte. Ob pur oder mariniert — ein
Genuss, den Sie nicht verpassen sollten.

Wir sind besonders stolz auf unsere hofeigene Ferkelaufzucht. Wir flttern unsere



Schweine mit erhéhtem Getreideanteil und geben ihnen Zeit und Ruhe zum Wachsen,
was sich in unserer Fleischqualitat widerspiegelt. Unser Schweinefleisch stammt
uberwiegend vom eigenen Hof, sowie vereinzelt von ausgewahlten Partnerbetrieben in
der Region. Sorgfaltig zerlegen und verarbeiten wir unserer Schweine, um maximale
Frische und Qualitat gewahrleisten zu kénnen. So kénnen wir lhnen Fleischprodukte
bieten, die sowohl geschmacklich als auch ethisch Gberzeugen.
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Steirische Spezialitaten — direkt vom Produzenten

Neben unseren Fleischprodukten bieten wir lhnen auch eine Auswahl an weiteren
steirischen Delikatessen:

o Steirische Kaferbohnen: Eine wahre Spezialitat, die sich vielseitig in der Kiiche
einsetzen lasst — ob als Beilage oder Salat, Hauptspeise oder Nachspeise.

¢ Steirisches Kirbiskernol und Kiirbisprodukte: Das griine Gold aus der
Steiermark. Unser Klrbiskerndl ist ideal flr Salate, Suppen oder als besondere

Note in SiRspeisen. Entdecken Sie auch unsere weiteren Kirbisprodukte, die in

keiner Kuche fehlen sollten.

Freilandeier aus der Steiermark

Falls noch Platz im Einkaufskorb ist: Denken Sie auch an unsere Freilandeier von einem
ausgewahlten Partnerbetrieb bei uns in der Steiermark. Besonders stolz hierbei auf den
eigenen Futter- und Sojaanbau, sowie der Hexan-freien Sojardstung - direkt aus der

Steiermark.

Wir freuen uns auf lhren Besuch und danken lhnen nochmals fir Ihr Verstandnis
bezuglich der Marktanderung.

Herzliche Griilde,
Ihr Team von STEIRISCH GUTMANN
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